
  
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

 

ｲﾍﾞﾝﾄ情報、お誕生日 
ﾌﾟﾚｾﾞﾝﾄﾒｰﾙ、その他 

お楽しみが盛りだくさん♪ 

登録用ＱＲコード→ 

携帯ﾒｰﾙ会員  募集中！ 
あなたの携帯電話に、お得な情報をお届けします。 

 

いよいよ登場！“““バババリリリュュューーーエエエススステテテ””” 

開店１周年記念 感謝イベント 先着１００名様に「ご入浴券」等をサービス！ 

エステを身近に！ あなたのライフスタイルに合わせてエステを自由に選択！ 

●プチコース 1 ヶ月×３回(１回 40 分以内) \10,500(１回当り\3,500) 

先着２０名様 下記の中から３回選べます。 

毛穴スッキリ(30 分)\3,800  ﾏｯｻｰｼﾞｼｪｰﾋﾞﾝｸﾞ(30 分)\3,200 

ボディ バック(40 分)\4,800       ボディ フット (30 分)\3,800 

まつ毛カール  \3,600 

ﾊﾞﾘｭｰｴｽﾃには“ﾌﾟﾁｺｰｽ”以外にも“ｺﾞｰﾙﾄﾞｺｰｽ”“ﾌﾟﾗﾁﾅｺｰｽ”

があります。 詳しくは葵湯ﾎｰﾑﾍﾟｰｼﾞ、または店頭にて！ 

～ｲﾝﾌｫﾒｰｼｮﾝ～ 

ﾌﾟﾁﾍﾞﾙﾋﾞｰでは、80 種類以上の厳選された植物で 

日本人の肌質や環境に合わせてつくられたエステ 

専用の高級“バイオラブ化粧品”を使用しています。 

 

 

 

 

火を使わない暮らし 
オール電化 

IH クッキングヒーターをはじめ、 
各種オール電化機器をご覧・ 
体験いただけます。 

お気軽に 
お立ち寄りください！ 

理由があるから 
広がっています。 

お問合せ先 ０５６４－５５－５０６７  
受付時間１０：００～１７：００ 

葵湯となり「DENKA プラザ岡崎」 

スーパー銭湯 「 葵 湯 」 
営業時間 10:00～24:00（受付は 23:00 終了） 

年中無休（ただし設備点検のため、年間数日休ませていただきます。） 

お問い合せ Ｔｅｌ．０５６４－ ７４－ １１２６ 
〒444-0849 岡崎市戸崎新町 2 番 1 

www.kiray-yu.coｍ/aoiyu/ 

 

  
 

大人 
（会員）６００円 

（一般）７００円 

小人 
（会員）３００円 

（一般）３５０円 
回数券（会員のみ） 

10 枚綴り ５,５00 円 

４歳以上、 
小学生まで 

「もう、そういう時代でしょ」 

 

入 浴 料 

 ご予約・お問合せ プチベルビー ０５６４－ ７４－ １３８０ 

 
 
９月３日（水） 

 ２３チームの熱戦で 
   岡崎市体育館がアツく！ 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 
 
 

 

 

 葵湯は女性の健康を応援します！ 

 

「「「足足足つつつぼぼぼ」」」    
 
★ 食事の量を変えないでボデｨ

ラインをスッキリさせる方法

は？ 
★ 仕事・遊び疲れをその日の

うちに解消して爽快な気分

で目覚めたい！ 
★ 肩こり、頭痛、便秘・・気にな

る症状をスッキリさせたい 
 こんな切実な願いを全部

叶えてくれるリフレクソロジ

（フットケア）足つぼ療法。 
  一度お試しください。 

 

  
 
 
 
 
 
 「医者に金を払うよりも、みそ屋に払え」「味噌汁は朝の毒

消し」「味噌汁は医者殺し」など、味噌が健康に良いという
ことわざがたくさんあるほど、味噌は栄養価の高い食品で、
ガン防止効果・胃潰瘍防止効果・老化防止効果・消化促進
作用・毒素分解作用があります。 
 
徳川家康が長寿だったのは、「五菜三根」の 
具だくさんのお味噌汁を毎日かかさず食べ 
たからだと言われています。 
 
     岡崎ではもちろん、味噌といえば「八丁味噌」   
     ですよね。八丁味噌の名前の由来は、岡崎城か 
     ら西へ八丁（約８７０Ｍ）離れた「八丁村」で 
     味噌の仕込みを始めたからと言われています。 
 
「まるや八丁味噌」の八丁味噌は、地元の大豆や天然水に
こだわり、昔からかわらないこだわりの天然醸造により２
夏２冬じっくり寝かせて作られています。 
 

そんなまるや八丁味噌さんのご協力により、 
葵湯の「八丁味噌会席」がデビューします！ 

 
９月１７日（水） 
まるや八丁味噌の浅井社長様はじめ関係者様を 
お招きした「八丁味噌会席」完成試食会を開催。 
 
 和やかな雰囲気の中、 
 運ばれる料理１品１品に 
 箸と会話がすすみます。 
 
           
 
 
                    
                    まるや八丁味噌 
                       浅井社長 様 
  
                  
ボリュームたっぷりの 八丁味噌会席に「大満足」。 
 皆様にご満足いただける会席が出来上がりました 
                  
 
                                           

 

 

  
 
 

 

 

木桶にひとつひとつ積まれた重石。 
石積み職人にしかできない技。まるや八
丁味噌はここで二夏二冬寝かせます。 

重石は６００年かけて集められたもの。「ま
るやの財産です」と語っていただきました。  

 
  

 
  

２，９８０円 

（４名様から・要予約） 

１０月１３日（月）までは１０％引！ 
  

 ご予約は３日前までに                 

                  

                  まで 

  ＴＥＬ  ０５６４－７１－７０９０       
 

 
八丁味噌本来のコク・深み・香りをいかすために試行錯誤を繰り返しまし
た。ぜひ、岡崎の味「八丁味噌」を使った会席をお楽しみください。  
                                   さぬきや料理長 

全８品のうち、八丁味噌を使
った料理はこの３品！ 

「なす田楽」 
岡崎産の米なすに八丁味

噌をからめて焼きました 

「みそうどん」 
こしが自慢の玄うどんとの 

新食感なコラボレーション。 

まるや八丁味噌の浅井社長様 
        直々のご指導により・・・ 

完完完成成成！！！「「「八八八丁丁丁味味味噌噌噌会会会席席席」」」   

「豚の角煮」 
やわらかーい豚の角煮を味

噌風味で仕上げました。 

 

  

 


